PROPOSTA DE PRECO.
Pregdo Presencial n® 002/2024.
Processo n°: 2024019612.

Secretaria Municipal de Promogio e Agao Social.

Municipio de Catalao.

EMPRESA PARTICIPANTE: SANTO PANE

RAZAO SOCIAL: SANTO PANE INDUSTRIA LTDA

CNPJ N° 48.948.593/0001-49

ENDERECO COMPLETO: Rua Edison Pacelli Jose Ferreira, Qd.03, Lt01, n° 01, Vila Margon
- cataldo go, cep: 75.711-080

TELEFONE E E-MAIL: 64 3441 3535, comercial@casasanto pane.com.br

DADOS DO | NOME: MARCOS ABRAO DE CASTRO
REPRESENTANTE | E-MAIL: CPE: TEL.:
LEGAL comercial@casasanto pane.com.br | 197.947.621-72 | 64 3441 3535

Bolo confeccionado em pré mistura sabor leite condensado de primeira qualidade. Ingredientes: Farinha de trigo
tipo 1, enriquecida com ferro e acido folico, agucar, gordura vegetal hidrogenada, amido de milho (streptomyces
viridochromogenes e/ou Bacillus Thuringiensis e/ou Agrobacterium Tumefaciens e/ou Zea mays), sal refinado,
fermento quimico (Pirofosfato Acido de Sodio, Bicarbonato de Sodio e fosfato monocalcio) e aromatizantes. Bolo
produzido com ovos classe A tipo 1. Bolo produzido com leite pasteurizado tipo C, padronizado com 3,0 a 3,2 %
de gordura ¢ devidamente homogeneizado para conferir melhores caracteristicas sensoriais, sendo tratado
termicamente em temperaturas entre 71 € 75 °C e posteriormente resfriado para 0 a 5°C, mantendo todas as
caracteristicas nutricionais do leite € com a vantagem de também eliminar todas as bactérias nocivas a saude do
consumidor. Recheio de chocolate confeiteiro forneavel ingrediente agucar, glicose, gordura vegetal, cacau em po,
amido, emulsificante lecitina de soja (ins 322) e antiumectante glicerina (ins 422). Recheio de doce de leite de
primeira qualidade contendo leite padronizado, agicar, bicarbonato de sodio e conservador sorbato de potassio.
Cobertura de chantilly tipo 1 de primeira linha contendo 4gua, agucar, 6leo de palma parcialmente hidrogenado,
caseinato de sodio, aromatizantes, estabilizantes hidroxipropilmetilcelulose e alginato de sédio e emulsificantes
polisorbato 60, mono e diglicerideos de acidos graxos e lectina de soja. Papel de arroz forma A4 personalizado
com a logo do municipio de cataldo. Dimensdes do Bolo: MINIMO DE 56 CENTIMETROS DE LARGURA;
ALTURA MINIMA DE 7 CENTIMETROS E COMPRIMENTO DE 164 METROS E PESO MINIMO DE 4.500
KG (QUATRO MIL E QUINHENTOS QUILOS). Todos os produtos terdo que comprovar a origem diante de
Nota Fiscal de compra e estes serdo fiscalizados e analisados pelos 6rgdos ¢ responsdveis técnicos competentes da
Secretaria Municipal de Promogdo e A¢do Social de Catalao

VALOR TOTAL DA PROPOSTA: R$ 137.000,00 (Cento e trinta sete mil reais)

Declaramos que,

a) O prazo de validade MINIMA da proposta é DE 90 (NOVENTA) DIAS, contados a partir da data de sua
apresentagio e excluidos os prazos recursais previstos na legislagio em vigor.

b) Nos pregos fornecidos consideram-se incluidas todas as despesas necessarias para a execugio dos servigos, inclusive
aquelas nio especificadas neste edital, sendo de exclusiva responsabilidade da licitante, nio lhe assistindo o direito de
pleitear qualquer alteragio delas, sob alegacio de erro, omissdao ou qualquer outro pretexto.

¢) Prazo de entrega sera de acordo com o estipulado no Termo de Referencia.

Declaramos ainda estarmos de acordo e cientes com todas as exigéncias estipuladas no Edital.

Cataldo, 10 de junho de 2024.

“MARCOS ABRAO DE CASTRO




